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	По горизонтали: 6. Часть яйца и пищевое вещество. 8. Крупа для приготовления плова. 10.Листовой овощ. 11.Искус-

	ство приготовления пищи.18. Процесс получения консервов, способ длительной заготовки продуктов.21. Способ

	заготовки огурцов и грибов. 27. Толстая прослойка жира в свиной туше. 28. Он "всему голова".  29. Кондитерское 

	изделие, в которое часто вставляют свечки.31. Сушеный виноград. 33. Маленький бутерброд.34.Земляной орех.

	По вертикали: 1.Блюдо грузинской кухни из фасоли.2. Чтобы хорошо узнать человека, её надо пуд съесть.

	3. Инфекционное заболевание, "болезнь грязных рук".4. Блюдо из размятого картофеля.5. Макаронные изделия,

	которые любят "вешать на уши". 9. Его пекут на Пасху.12. Кисломолочный продукт, из которого делают сырники.

	13. Сладкое блюдо, подаются в конце основного приема пищи. 14. Раствор сахара и воды.15. Её снимает повар , 

	чтобы определить вкус блюда.16.  Маленькие блинчики.17. Правила поведения за столом (и не только).19. Он 

	бывает в песочнице и сахарнице. 20. Мясо молодых коров.22. Блюдо из яиц и моока.24. Сорт сельди. 25. Это блюдо

	называют "медвежьим ушком". 26. Самая большая ягода.30. Корнеплод из русской сказки. 32. Приправа, её другое 

	название кумин.
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	По горизонтали: 6. Часть яйца и пищевое вещество. 8. Крупа для приготовления плова. 10.Листовой овощ. 11.Искус-

	ство приготовления пищи.18. Процесс получения консервов, способ длительной заготовки продуктов.21. Способ

	заготовки огурцов и грибов. 27. Толстая прослойка жира в свиной туше. 28. Он "всему голова". 29. Кондитерское

	изделие, в которое часто вставляют свечки.31. Сушеный виноград. 33. Маленький бутерброд.34.Земляной орех.

	По вертикали: 1.Блюдо грузинской кухни из фасоли.   2. Чтобы хорошо узнать человека, её надо пуд съесть.

	3.Инфекционное заболевание, "болезнь грязных рук".4. Блюдо из размятого картофеля.5. Макаронные изделия,

	которые любят "вешать на уши".9. Его пекут на Пасху.12. Кисломолочный продукт, из которого делают сырники.

	13. Сладкое блюдо, подаются в конце основного приема пищи. 14. Раствор сахара и воды.15. Её снимает повар,

	чтобы определить вкус блюда.16.Маленькие блинчики.17. Правила поведения за столом (и не только).19. Он

	бывает в песочнице и сахарнице. 20. Мясо молодых коров.22. Блюдо из яиц и моока.24. Сорт сельди. 25. Это блюдо
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